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NORME E DOCUMENTI DI RIFERIMENTO
Per I'organizzazione e l'elaborazione dei dati del RING TEST, il Laboratorio Standard Latte
segue in modo conforme i requisiti previsti nei seguenti documenti o norme:
e |SO 5725 — 2:2019 — Accuracy (trueness and precision) of measurement methods and

results — part 2.

e |SO 13528:2015 — Statistical methods for use in Proficiency Testing by laboratory
comparison.

e Pure Appl. Chem. Vol. 78, n°1 pp.145-196, 2006 (The International harmonized
protocol for the proficiency testing of analytical chemistry laboratories).

e |ISO/IEC 17043:2010 Conformity assessment — General Requirements for proficiency
testing.

e [SO Guide 17034:2016 — General requirements for the competence of reference
material producer.

e |SO/IEC 17025:2018: General requirements for the competence of testing and
calibration laboratories.

e J. Dairy Sci. 99:6808-6827: A proficiency test system to improve performance of milk
analysis methods and produce reference values for component calibration samples for
infrared milk analysis.

e ISO GUIDE 35:2017 Reference materials — Guidance for characterization and
assessment of homogeneity and stability.

Il Responsabile del Laboratorio
(Dott.ssa Annunziata Fontana)

.-
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L'ENTE ITALIAND Di ACCREDITAMENTO.
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GUIDA ALL’INTERPRETAZIONE E VALUTAZIONE DEL RING TEST

Il presente Ring Test ha I'obiettivo di valutare le performance dei laboratori partecipanti in
conformita alla norma UNI CEI EN ISO/IEC 17043.
Il Laboratorio Standard Latte € accreditato come provider di prove valutative
interlaboratorio (Proficiency Testing Provider, PTP) da Accredia, con codice PTP
N°0023P.
Tutte le informazioni in possesso del Laboratorio Standard Latte sui partecipanti sono
riservate e non saranno divulgate a nessuno se non esplicitamente concordato con il
partecipante.
Questo Ring Test é stato effettuato su 2 lotti di formaggio. Il lotto 1, campione FMG1 & un
Grana Padano DOP, il lotto 2, campione FMG2 € un Fior di latte. | campioni si presentano
confezionati in buste sigillate a caldo.
L’'omogeneita e la stabilita sono state verificate, con esito positivo, in conformita alla
norma ISO 13528 - Statistical Methods for Use in Proficiency Testing by Interlaboratory
Comparisons, per ciascun lotto.
L’'unimodalita della distribuzione dei risultati & stata verificata attraverso il diagramma di
densita di Kernel. | dati hanno distribuzione unimodale quando I'area del picco € uguale o
maggiore al 95%.
1. Il requisito di unimodalita dei dati & confermato dalla condizione per cui s*<1.2sRT
s* = scarto tipo robusto calcolato attraverso I'algoritmo A (ISO 13528 C.3.1).
2. Se tale requisito non viene soddisfatto e la distribuzione risulta multimodale,
I'incertezza di misura non viene calcolata e sono forniti i valori di media, scarto tipo
e zscore a solo titolo informativo.
| laboratori sono identificati da un numero che & stato precedentemente comunicato per e-
mail.
La valutazione della performance del laboratorio viene calcolata sulla media delle repliche.
| laboratori outliers sono stati valutati attraverso il test di Cochran ed il test di Grubbs.
Prima di procedere al calcolo degli outliers, quando necessario, si eliminano i dati del
laboratorio che presentano una differenza dalla media di tutti i risultati pari a 3 volte lo
scarto tipo per quel campione (prescrutinizzazione).
Tutti i risultati outliers sono evidenziati in neretto.

VALORE ASSEGNATO

Il valore assegnato & rappresentato dalla media dei risultati esclusi gli outliers.
Lo scarto tipo del Ring Test deriva dalla deviazione standard dei risultati dei laboratori
esclusi gli outliers.
Nel caso in cui p<12 viene eseguita una statistica descrittiva e non puo essere fornita la
valutazione della performance del laboratorio partecipante.
Si calcola quindi solo:

e media come valore assegnato

e scarto tipo come deviazione standard dei risultati
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VALUTAZIONE DEI LABORATORI: ZSCORE E DISTANZA EUCLIDIANA D
Lo zeta score (zs) di ciascun campione viene calcolato:
zs = (xi — xRTi)/ sRTi

xi = media del campione iesimo

xRTi =valore assegnato del campione iesimo (media dei risultati)

sRTi = scarto tipo del campione iesimo (deviazione standard dei risultati esclusi gl
outliers)

Lo zs deve essere utilizzato dal laboratorio partecipante per valutare la propria
performance nel Ring Test effettuato:

|zs| <2 Soddisfacente
2<|zs|<3 Dubbio
|zs| =3 Insoddisfacente

Nel report sono evidenziati in arancione i valori di zs dubbi, in rosso quelli insoddisfacenti.
Il Laboratorio Standard latte fornisce lo zs fisso, qualora disponibile, calcolato con lo scarto
tipo fisso risultato delle medie delle varianze degli scarti tipo dei Ring test precedenti fino
al 2018.

Lo ZS fisso permette di monitorare 'andamento del laboratorio nel tempo ed individuare le
linee di tendenza (carta di controllo). Non ha scopo valutativo per il presente RT.

| valori di st fisso, per il ring test FORMAGGIO, stabiliti per 'anno in corso sono:

Umidita (9/100g) 1.15
Proteine (g/100g) 1.53
Grasso (g/100g) 1.22
Nacl (g/100g) 0.59
pH 0.20
Ceneri (9/1009) 0.35

La distanza euclidiana D rappresenta la dispersione dei valori intorno al valore assegnato:
D = (mdiff? + stdiff?)

m diff = la media aritmetica delle singole differenze (m diff);
st diff= lo scarto tipo delle differenze (st diff);

Il valore di D ottenuto pud essere utilizzato per valutare come il proprio laboratorio si

classificato rispetto allandamento generale del ring test.
Nel caso in cui il numero dei campioni sia inferiore a 3 non e calcolata la D.
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INCERTEZZA DI MISURA
L’incertezza di misura u(x) per campione viene calcolata secondo la formula:
u(x)= sRTAp

sRT= scarto tipo del Ring Test ottenuto dai risultati dei laboratori esclusi gli outliers
p = numero di osservazioni valide

L’incertezza di misura viene pubblicata sul report finale solo se supera il criterio di
accettabilita u(x)<0,3*sRT.

Nel caso in cui il criterio di accettabilita non sia rispettato il valore assegnato non é
affidabile e non pud essere fornita una valutazione dei laboratori per il parametro
interessato. In tal caso viene fornito il valore dello z score solo a titolo informativo.

Nel caso in cui la distribuzione dei risultati non sia unimodale oppure p<12, l'incertezza di
misura non puo essere valutata.
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ELENCO DEI LABORATORI PARTECIPANTI

ARGIOLAS FORMAGGI

ARRIGONI BATTISTA SPA

ARA. BASILICATA

ARA FRIULI VENEZIA GIULIA

ARA. LOMBARDIA

ARA. PIEMONTE

ASSEGNATARI ASSOCIATI ARBOREA sca
AURICCHIO spa

Bio-S.C.AA.

BIRAGHI spa

CASEIFICIO SOCIALE MANCIANO s.a.c.
CORFILAC

CREA CENTRO RICERCHE E ANALISI SRL
EPTA NORD SRL

EUROFINS PIVETTI

EUROQUALITY LAB SRL

F.O.l srl

FEDERAZ.LATTERIE SOCIALI di BOLZANO
GRANAROLO - USMATE VELATE
GRANAROLO s.p.a.

INLAB SOLUTIONS SRL

IST. ZOOPROF. SPERIM. Lombardia Emilia Romagna sez. Brescia
IST. ZOOPROF. SPERIM. PALERMO
IST.ZOOPROF. SPERIMEN. FIRENZE
IST.ZOOPROF. SPERIMEN. PISA
IST.ZOOPROF. SPERIMEN. TORINO
LAB.LATTE ASSESSORATO AGRICOLTURA AOSTA
LATTERIA MONTELLO SPA

MIPAAF DIP. REP. FRODI PERUGIA
PA.L.MER. scarl

STUDIO F2 SRL

TECNOCASEARIA srl - lifeanalytics
VENETO AGRICOLTURA - Thiene

Laboratori partecipanti 33

Invio dei campioni 08/03/2022

Data indicata per I'invio dei risultati 17/03/2022

% dei risultati ricevuti nei limiti indicati 82%

Ultimi risultati ricevuti 22/03/2022

Data emissione elaborato del Ring Test 28/04/2022_ revisione
1:sostituita pag 48

Giorni impiegati tra I'invio dei campioni e I'elaborazione 28

Coordinatore Maria Elena Cecchini

Responsabile emissione Annunziata Fontana
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UMIDITA' g/100g

RISULTATI
LAB 1 ZS1  Outlier 2 ZS2 Outlier
1 29.25 -0.71 5995 -1.57
2 2911 -0.91 65.30 1.61
3 29.30 -0.63 6223 -0.21
a4 2921 -0.77 61.80 -047
5 28.84 -1.32 61.87 -043
7 27.61 NS 6329 042
9 29.83 0.18 6144 -0.68
10 29.07 -0.98 65.05 1.46
11 30.21 076 6553 1.75
12 30.28 0.86 65.65 1.82
13 29.77 0.09 61.97 -0.37
14 30.00 044 63.69 0.66
16 3093 184 63.50 0.54
17 3092 182 63.57 0.59
18 3087 1.76 6346 052
19 30.15 067 62.50 -0.05
20 30.23 0.79 --
21 30.21 076 62.37 -0.13
22 3051 1.21 62.33 -0.16
23 30.21 076 63.69 0.66
24 2892 -1.20 59.81 -1.65
25 29.00 -1.08 60.71 -1.12
26 2992 0.32 62.06 -0.32
27 2964 -0.11 62.01 -0.34
29 3022 077 60.50 -1.24
30 29.10 -0.93 --
31 2962 -0.14 63.47 053
33 29.66 -0.08 64.25 0.99
34 29.37 -0.52 60.76 -1.09
36 30.33 093 63.20 0.36
37 29,99 042 64,08 0,89 Cochran
38 30,06 0,52 64,45 1,11 Cochran
39 3045 1.1 63.61 _ 0.61
40 29.06 -0.99 58.10 | -2.67
43 30.03 048 --
44 29.97 0.39 63.62 0.61
45 -- 63.82 0.73
46 32.42 [l Grubbs | 63.03 026
47 29.84 0.19 --
48 29.65 -0.09 58.70 | -2.31  Cochran
49 29,40 -047 59,50 -1,84
50 3003 049 38.30 IEEEEN Grubbs
51 29,15 -0,85 62,38 -0,12
52 29,11 -0,91 62,87 0,17
53 28.21 [-2.27 61.35 -0.74
54 30,32 0,92 62,45 -0,08
55 30.40 1.04 65.67 1.84
56 29.65 -0.10 61.88 -042
57 30.08 0.56 62.36 -0.14
58 30.12 0.62 62.13 -0.27
59 29.67 -0.06 --
60 29.35 -0.55 --
61 29.03 -1.03 --
62 29,19 -0,79 --
valore assegnato 29,71 62,59
SrT 0,66 1,68
P 52 42
u 0,09 0,26
sR 0,67 1,69
sr 0,16 0,24
R 1,86 4,73
r 0,44 0,67
SR relativa % 2,24% 2,70%
sr relativa % 0,53% 0,38%
Percentuale di score soddisfacenti 94% 93%
Percentuale di score dubbi 2% 4%
Percentuale di score insoddisfacenti 4% 2%
n°laboratori che hanno riportato il risultato 53 46

Legenda:

SRT
p:
u:
sR
sr:
R

r
SR relativa %:
sr relativa %:

Z SCORE 2<|zs|< 3
Z SCORE |83

scarto tipo del Ring Test

Numero delle osservazioni valide considerate nell'elaborazione statistica
incertezza di misura

scarto tipo di Riproducibilita

scarto tipo di ripetibilita

riproducibilita

ripetibilita

scarto tipo di riproducibilita relativo

scarto tipo di ripetibilita relativo

—

r R Sr SR

VALORI DELLA MEDIA PROGRESSIVA DAL 2012 0,15 0,95 042 2,65
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RING TEST FORMAGGIO
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DIAGRAMMA DI DENSITA' DI KERNEL
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UMDITA' g/100g
ZSCORE

campione

Lakoratoria
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Z Score

PROLab Plus
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RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2022
UMDITA' g/100g
ZSCORE FISSO (1,15)

CAmpOng

R0 B ]

B b D
PROLa Piis

ACCREDIA X
PTPN® QD22 P
Campione
LAB 1 2
1 -0,40 -2,29
2 -0,52 2,35
3 -0,36 -0,31
4 -0,44 -0,68
5 -0,76 -0,62
7 -1,83 0,61
9 0,10 -1,00
10 -0,56 2,14
1 0,43 2,55
12 0,50 2,66
13 0,05 -0,54
14 0,25 0,96
16 1,06 0,79
17 1,05 0,85
18 1,01 0,76
19 0,38 -0,08
20 0,45 --
21 0,43 -0,19
22 0,70 -0,23
23 0,43 0,96
24 -0,69 -2,41
25 -0,62 -1,63
26 0,18 -0,46
27 -0,06 -0,50
29 0,44 -1,81
30 -0,54 --
31 -0,08 0,77
33 -0,05 1,44
34 -0,30 -1,59
36 0,53 0,53
37 0,24 1,29
38 0,30 1,62
39 0,64 0,89
40 -0,57 -3,91
43 0,28 --
44 0,23 0,89
45 - 1,07
46 2,36 0,39
47 0,11 --
48 -0,05 -3,38
49 -0,27 -2,68
50 0,28 -21,12
51 -0,49 -0,18
52 -0,52 0,24
53 -1,30 -1,08
54 0,53 -0,12
55 0,60 2,68
56 -0,06 -0,62
57 0,32 -0,20
58 0,36 -0,40
59 -0,04 --
60 -0,32 --
61 -0,59 --
62 -0,45 --
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E _ MARZO 2022 ACCREDIA S,
A.I...:ﬂ:\ UMIDITA' (g/1 009) TP N® 0023 P
DIFFERENZA DAL
VALORE ASSEGNATO
LAB | camp1 | camp 2
1 -0,47 -2,64 L'elaborazione per il parametro Umidita (g/100g) & stata effetuata sul seguente totale di laboratori
2 -0,60 2,71 partecipanti con i metodi qui indicati:
3 -0,41 -0,35
4 -0,51 -0,79 FMG 1 FMG 2
5 -0,87 -0,72 METODO #LAB | Val. Ass. u #LAB | Val. Ass. u
7 -2,11 0,70 IR: FoodScan - NIT - NIR 24 29,62 0,20 19 62,21 0,44
9 0,12 -1,15 Riferimento: AOAC - IDF - DM1986 - ISTSAN 20 20 62,82 0,40
10 -0,65 2,46 Metodo Interno o Non Specificato 9
1 0,50 2,94 TOTALE SERIE DI DATI 53 62,59 0,26
12 0,57 3,06
13 0,06 -0,62
14 0,29 1,10
16 1,21 0,91
17 1,20 0,98
18 1,16 0,87
19 0,44 -0,09
20 0,52 -
21 0,50 -0,22
22 0,80 -0,26
23 0,50 1,10
24 -0,79 -2,78
25 -0,72 -1,88
26 0,21 -0,53
27 -0,07 -0,58
29 0,51 -2,09
30 -0,62 -
31 -0,10 0,88
33 -0,06 1,66
34 -0,35 -1,83
36 0,61 0,61
37 0,27 1,49
38 0,34 1,86
39 0,73 1,02
40 -0,65 -4,49
43 0,32 -
a4 0,26 1,03
45 -- 1,23
46 2,71 0,44
47 0,12 -
48 -0,06 -3,89
49 -0,31 -3,09
50 0,32 24,29
51 -0,56 -0,21
52 -0,60 0,28
53 -1,50 -1,24
54 0,61 -0,14
55 0,68 3,08
56 -0,07 -0,71
57 0,37 -0,23
58 0,41 -0,46
59 -0,04 -
60 -0,37 -
61 -0,68 -
62 -0,52 -
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Distanza dal Valore Assegnato
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RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022 ACCREDIA X
DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO —
UMIDITA' (g/100g)
CAMPIONE FMG 1

000 .
0 00 4 @ %" oo _ o *C oo

. 56789 11121314151617 181920212223 2425 26928 29 932%‘35 3637383940414243444546 47%@50 5354 55%257 58%@
0500 ¢ 7 8 5 < 8% 4o

@)

@)
O

Codice LAB
O MetInt ©NIR/NIT @RIF

Pagina 13 di 55



RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022 ACCREDIA X
\‘J.

A.LA DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO FEENS. GO %
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ANDAMENTO DELLA RIPETIBILITA' E DELLA RIPRODUCIBILITA' ACCREDIA K
RING TEST FORMAGGIO =
MARZO 2017 - MARZO 2022

UMIDITA'

LENTE ITALIANG Df ACCREDITAMENTO

PTP N° 0023 P

5,00 ﬁ
4,50

3,00 /

4,00 /
3,50

- \\ /./0\ /
2,00 /
1,50 L
1,00
0,50 .

, + W

r ==

0,00 1 T T T T T T T T T

Mar 2017 Nov 2017 Mar 2018 Nov 2018 Mar 2019 Ott 2019 Mar 2020 Ott Mar 2021 Ott 2021 Mar 2022

2020 _FMGH1
e ripetibilita e=g== Riproducibilita
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ACCREDIA X

VML IAMAND D ACTal
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i MARZO 2022
PROTEINE g/100g
RISULTATI
LAB 1 ZS1  Outlier 2 ZS2  Outlier

1 33.99 -0.61 17.03 0.12
2 36.11 0.74 16.23 -0.65
4 35.86 0.59 16.44 -0.44
5 34.72 -0.14 19.04 ' 2.06
7 36.00 0.67 16.40 -0.48
10 36.13 0.76 16.13 -0.74
11 39.01 1 2.59 16.83 -0.07
13 33.80 -0.72 16.93 0.03
14 3351 -091 16.97 0.06
16 35.36 0.27 15.99 -0.88
17 3535 0.26 15.94 -0.93
18 35.30 0.23 16.01 -0.86
19 33.73 -0.77 17.05 0.14
20 3764 1.72 --
21 3282 -1.35 1711 0.20
23 3343 -0.96 16.06 -0.81
24 31.40 -2.25 18.32 1.36
25 34.17 -0.49 18.67 1.70
27 3592 0.63 16.43 -0.45
29 3435 -0.37 18.60 _1.63
31 34.99 0.03 14.77 1 -2.05
36 37.02 1.33 17.41 048
37 38.94 | 255 15.72 -1.14
38 3452 -0.27 17.99 1.04
39 34.88 -0.04 18.42 1.46
40 34.84 -0.07 18.70 1.73
43 33.97 -0.62 --
44 34.48 -0.29 17.00 0.09
45 -- 16.51 -0.38
46 31.74 1-2.04 14.78 -2.04
a7 3341 -0.98 --
48 35.85 0.58 16.45 -0.43
49 33.30 -1.04 17.05 0.14
50 35.85 0.58 16.45 -0.43
54 3429 -0.41 17.86 0.92
56 35.97 0.66 16.36 -0.52
57 34.30 -0.41 17.04 0.13
58 33.97 -0.62 16.92 0.02
59 3531 0.23 --
60 3542 0.30 --
61 3549 0.35 --
62 35,40 0,29 --

valore assegnato 34,94 16,90

Skt 1,57 1,04

p 41 35

u 0,25 0,18

sR 1,57 1,07

sr 0,19 0,33

R 4,41 2,99

r 0,54 0,92

SR relativa % 4,50% 6,32%

sr relativa % 0,55% 1,95%

Percentuale di score soddisfacenti 90% 91%

Percentuale di score dubbi 10% 9%

Percentuale di score insoddisfacenti 0% 0%

n°laboratori che hanno riportato il risultato 41 35

Legenda:

SRT
p:
u:
sR
sr:
R

r:
SR relativa %:
sr relativa %:

Z SCORE 2<|zs|< 3
Z SCORE [S23

scarto tipo del Ring Test
Numero delle osservazioni valide considerate nell’elaborazione statistica

incertezza di misura

scarto tipo di Riproducibilita
scarto tipo di ripetibilita
riproducibilita

ripetibilita

scarto tipo di riproducibilita relativo

scarto tipo di ripetibilita relativo

—

VALORI DELLA MEDIA PROGRESSIVA DAL 2012

r
0,18

R
1,49

Sr
0,50

SR
4,17
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MARZO 2022

| :\ T 0 %

34
Al ¥ PROTEINE g/100g PTP N® 0023 P
o DIAGRAMMA DI DENSITA' DI KERNEL
Camplone: 1, Mi o

MOde 1 34570 (100 %)

Proshifty densiy

Assgned valie (Mean): 34 578 £ 0411

36 7 38 39 40

Med= 118 £79 (100 %) <k

erotsbily densty
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Laboratorio

RING TEST FORMAGGIO

MARZO 2022
PROTEINE g/100g

campiong

ACCREDIA '§

LENTE ITALIAND Df ACCREDITAMENTD

PTPN® Q023 P

SR N e R R N S B R DD B it e —
RN ALY N 1 e TP e 0 e M CPAT 1 Y B B

RESULUALLELL LR

ZSCORE
1
E; 0

3 -3
Z Score

FROLab Plus
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RING TEST FORMAGGIO ACCREDIA %

Laborstorio

TEEN T RS S BAEA S

L]

MARZO 2022 eTP e 0023
PROTEINE g/100g
ZSCORE FISSO (1,53)
Campione
LAB 1 2
campiong 1 -0,62 0,08
2 2 0,76 -0,44
4
5
7

L

23 -0,99  -0,55
24 -2,31 0,93
25 -0,51 1,15
27 0,64 -0,31
29 -0,38 1,11
31 0,03 -1,40

1
0,60 -0,30
-0,15 1,40
0,69 -0,33
10 0,78 -0,50
11 2,66 -0,05
13 -0,74 0,02
14 -0,93 0,04
16 0,28 -0,60
17 0,27 -0,63
18 0,23 -0,59
19 -0,79 0,10
20 1,76 -
21 -1,38 0,13
3 0

i, & } ' 36 1,3 0,33
750 wyar 37 2,61 -0,77
PROLaD Plus 38 _0‘27 0‘71

39 -0,04 0,99
40 -0,07 1,18

43 -0,63 --
44 -0,30 0,06
45 - -0,26
46 -2,09 -1,39
47 -1,00 -

48 0,60 -0,29
49  -107 0,110
50 0,60 -0,29
54  -0,42 0,62
56 067 -0,35
57 042 0,09
58 063 0,01

59 0,24 -
60 0,31 -
61 0,36 -
62 0,30 -
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RING TEST FORMAGGIO

Sew-
AIA\ PROTEINE (g/100g) re e 0023 B
DIFFERENZA DAL
VALORE ASSEGNATO
LAB | camp1 | camp 2 L'elaborazione per il parametro Proteine (g/100g) & stata effetuata sul seguente totale di laboratori
1 -0,95 0,13 partecipanti con i metodi qui indicati:
2 1,17 -0,67
4 0,92 -0,46 FMG 1 FMG 2
5 -0,22 2,14 METODO # LAB Val. Ass. u #LAB |val. Ass u
7 1,06 -0,50 IR: FoodScan - NIT - NIR 25 35,40 0,28 20 16,60 | 0,23
10 1,19 -0,77 Riferimento: AOAC - IDF - DM1986 - ISTSAN 13 34,10 0,13 13 17,24 | 0,21
1 4,07 -0,08 Metodo Interno o Non Specificato 2
13 -1,14 0,03 TOTALE SERIE DI DATI 40 34,94 0,25 35 16,90 | 0,18
14 -1,43 0,06
16 0,42 -0,92
17 0,41 -0,97
18 0,36 -0,90
19 -1,21 0,15
20 2,70 --
21 -2,12 0,20
23 -1,51 -0,85
24 -3,54 1,42
25 -0,77 1,76
27 0,98 -0,47
29 -0,59 1,70
31 0,05 -2,14
36 2,08 0,50
37 4,00 -1,18
38 -0,42 1,08
39 -0,06 1,52
40 -0,10 1,80
43 -0,97 -
44 -0,46 0,09
45 -- -0,40
46 -3,20 -2,13
47 -1,53 --
48 0,91 -0,45
49 -1,64 0,15
50 0,91 -0,45
54 -0,65 0,95
56 1,03 -0,54
57 -0,64 0,14
58 -0,97 0,02
59 0,37 --
60 0,48 --
61 0,55 --
62 0,46 --
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m RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022 (CCREDIAN
A.LA

Distanza dal Valore Assegnato

DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO PTP N° 0023 P
PROTEINE (g/100g)
CAMPIONE FMG 1
4,5
o e
3,5
2,5 @)
@)
1,5
@) o © @) o oo °
0,5 000 QOOO
o ®
o5 123 1@6 7359 10111213141516171819202122232425262728293031323334353637‘39%414243“45464748495051525325556:5859606162
O o © ° o
o
-1,5 [ ] o o -
O
2,5
@)
-3,5 O
e Codice LAB

OMetInt ONIR/NIT @RIF
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Distanza dal Valore Assegnato

RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022 ACCREDIA %
\“J.

DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO BTP Ne 0023 P
PROTEINE (g/100g)
CAMPIONE FMG 2
2,5
O
2
O O
1,5 -
1
0,5 o
= 0 O
123456 7 8 9 10111213141516 17 1819 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54 55 56 57 58
0,5 O O O o 0O
O 0 O
1 DDD
O
1,5
2
O O
2,5

Codice LAB
O Met Int O NIR/NIT RIF
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0,00
Mar 2017

ANDAMENTO DELLA RIPETIBILITA' E DELLA RIPRODUCIBILITA'
RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2017 - MARZO 2022
PROTEINE

ACCREDIA '\

LENTE ITALIANG DI

PTP N® 0023 P

ACCREDITAMENTO

*—?*\K@W

Nov 2017

Mar 2018

Mar 2020 Ott Mar 2021
2020_FMG 1

e=g== Riproducibilita

Nov 2018 Mar 2019 Ott 2019

e ripetibilita

Ott 2021

Mar 2022
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S
}' RING TEST FORMAGGIO ACCREDIA '
ra MARZO 2022 ProNs 0023 p
GRASSO g/100g
RISULTATI
LAB 1 ZS1  Outlier 2 ZS2  Outlier
1 29.97 046 19.62 0.79
2 2966 0.14 1599 [-2.34
3 28.86 -0.65 19.00 0.25
a4 29.83 0.31 18.93 0.20
5 27.29 1-2.23 18.72 0.02
7 3136 1.85 16.89 -1.56
9 30.50 0.99 19.75 0.91
10 2911 -0.41 17.19 -1.30
11 27.50 -2.01 17.75 -0.82
12 29.25 -0.26 17.25 -1.25
13 30.00 049 19.00 0.26
14 28.29 -1.23 1713 -1.35
15 28.84 -0.68 -
16 29.39 -0.13 19.54 0.72
17 2940 -0.12 19.55 0.73
18 29.36 -0.16 19.58 0.75
19 28.89 -0.62 18.58 -0.10
20 29.90 0.39 -
21 2966 0.15 20.22 1.31
22 3225 1274 19.25 0.47
23 29.00 -0.51 17.50 -1.03
24 2941 -0.11 1991 1.04
25 29.00 -0.52 19.14 0.38
26 29.86 0.35 18.79 0.08
27 29.57 0.05 18.30 -0.35
29 28.79 -0.73 18.67 -0.03
31 2964 0.12 19.07 0.32
33 28.79 -0.73 18.24 -0.40
34 28.87 -0.64 18.57 -0.11
36 29.23 -0.29 17.56 -0.98
37 30,99 148 16,66 -1,76 Cochran
38 29.75 024 18.75 0.04
39 29.00 -0.51 17.75 -0.82
40 30.05 054 20.33 1.40
43 30.50 0.99 17.50 -1.03
a4 2940 -0.11 17.40 -1.12
45 29.25 -0.26 16.89 -1.56
46 27.75 -1.76 21.17 1213
47 32.00 1249 -
48 28,50 -1,01 20,95 1,94 Cochran
49 29.10 -0.41 19.20 0.43
50 30,25 0,74 Cochran| 19,75 0,91
51 30,00 0,49 Cochran| 19,50 0,69
52 3225 274 20.75 1.77
53 33,25 8@ cochran| 20,75 1,77
54 28.75 -0.76 19.25 0.47
55 29.75 0.24 17.50 -1.03
56 29.57 0.06 18.28 -0.37
57 28.89 -0.63 18.51 -0.17
58 29.00 -0.52 18.56 -0.12
59 29.73 0.21 -
60 2985 0.34 -
61 2991 0.39 -
62 29,86 0,35 -
valore assegnato 29,51 18,70
Skt 1,00 1,16
p 51 45
u 0,14 0,17
sR 1,01 1,19
sr 0,17 0,37
R 2,83 3,32
r 0,48 1,04
SR relativa % 3,43% 6,34%
sr relativa % 0,58% 1,99%
Percentuale di score soddisfacenti 89% 96%
Percentuale di score dubbi 9% 4%
Percentuale di score insoddisfacenti 2% 0%
n°laboratori che hanno riportato il 54 47
risultato
Legenda:
SRT scarto tipo del Ring Test
p: Numero delle osservazioni valide considerate nell'elaborazione statistica
u: incertezza di misura
SR scarto tipo di Riproducibilita
s scarto tipo di ripetibilita
R riproducibilita

r
SR relativa %:
sr relativa %:

Z SCORE 2<(zs|< 3
Z SCORE |ZS>3

ripetibilita
scarto tipo di riproducibilita relativo
scarto tipo di ripetibilita relativo

—

r R Sr SR

VALORI DELLA MEDIA PROGRESSIVA DAL 2012 0,20 1,12 0,56 3,13
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RING TEST FORMAGGIO

MARZO 2022

GRASSO 9/1009 PTP N° 0023 P
DIAGRAMMA DI DENSITA' DI KERNEL

Campione: 1, Misurando: grasso

Mams 1 26,332 (100 %)

2
4
=
3
&
Assigned velue [Mean). 28,502 = 0207
] g 28 k-] 30 3 3z 3 L)
Walue
Campione: 2, Misurando: grasso
=
=]
2
T
=
g
4
g
[

— Assgned value (Mean): 18 659 £ 0,375

16 17 16 19 20 2 a2 3 24
Walie
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A.LA.

Laboratorio

RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2022
GRASSO g/100g
ZSCORE

campiong

ACCREDIA \

LENTE ITALIAND Df ACCREDITAMENTD

PTPN® Q023 P

O e e e o e e, e e e e e e P e s T B i Bt mni Lok
T T M O s A T SO O A T T T B T

0 3 -3 0
Z Score

PROLab Plus
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RING TEST FORMAGGIO ACCREDIA %

Lakorstorio

S B R R A s A e B B S T I R e e

MARZO 2022 FTRHE 0023 P
GRASSO g/100g
ZSCORE FISSO (1,22)
Campione
LAB 1 2
1 0,37 0,75
2 0,12  -2,22
3 0,54 024
4 0,25 0,19
5 -1,83 0,02
7 151  -1,49
e 9 0,81 0,86
10 0,34  -1,24
1 1,65 -0,78
12 0,22  -1,19
13 0,40 0,25
14 41,01 -1,29
15 -0,56 -
16 0,11 0,69
17 -0,10 0,70
18 0,13 0,72
19 0,51 -0,10
20 0,32 -
21 0,12 1,25
22 2,24 045
23 0,42  -0,98
24 -0,09 0,99
25 043 0,36
26 0,28 0,07
27 0,04 -0,33
29 -0,60 -0,03
= 31 0,10 0,30
+ 33 -0,60 -0,38
34 0,53  -0,11
36 0,24  -0,93
37 1,21  -1,68
T : T 38 0,19 0,04
: S ! 39 042 -0,78
- ) 40 044 1,33
43 0,81  -0,98
44 0,09 -1,07
45 0,22 -148
46 1,45 2,03
47 2,04 -
48 0,83 1,84
49 0,34 0,41
50 0,60 0,86
51 0,40 0,66
52 2,24 1,68
53 3,06 1,68
54 0,63 045
55 0,199  -0,98
56 0,05 -0,35
57 052 -0,16
58 043  -0,11
59 0,17 -
60 0,28 -
61 0,32 -
62 0,28 -
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RING TEST FORMAGGIO

S
E MARZO 2022 ACCREDIA \
AN GRASSO (g/100g) TP N 0023 P
DIFFERENZA DAL
VALORE ASSEGNATO
LAB | camp 1 camp 2
1 0,46 0,92
2 0,14 -2,71 L'elaborazione per il parametro grasso (g/100g) & stata effetuata sul seguente totale di laboratori partecipanti con i
3 -0,65 0,30 metodi qui indicati:
4 0,31 0,23
5 -2,23 0,02 FMG 1 FMG 2
7 1,85 -1,81 METODO # LAB Val. Ass. u #LAB | Val. Ass. u
9 0,99 1,05 IR: FoodScan - NIT - NIR 24 29,50 | 0,18 19 18,77 | 0,32
10 -0,41 -1,51 Riferimento: AOAC - IDF - DM1986 - ISTSAN - VDLUFA 1 10
1 -2,01 -0,95 Riferimento: met. Volumetrici 19 30,15 0,32 18 18,87 0,29
12 -0,26 -1,45 TOTALE SERIE DI DATI 54 29,51 0,14 47 18,70 0,17
13 0,49 0,30
14 -1,23 -1,57
15 -0,68 -
16 -0,13 0,84
17 -0,12 0,85
18 -0,16 0,88
19 -0,62 -0,12
20 0,39 -
21 0,15 1,52
22 2,74 0,55
23 -0,51 -1,20
24 -0,11 1,21
25 -0,52 0,44
26 0,35 0,09
27 0,05 -0,40
29 -0,73 -0,03
31 0,12 0,37
33 -0,73 -0,46
34 -0,64 -0,13
36 -0,29 -1,14
37 1,48 -2,04
38 0,24 0,05
39 -0,51 -0,95
40 0,54 1,63
43 0,99 -1,20
44 -0,11 -1,30
45 -0,26 -1,81
46 -1,76 2,47
47 2,49 -
48 -1,01 2,25
49 -0,41 0,50
50 0,74 1,05
51 0,49 0,80
52 2,74 2,05
53 3,74 2,05
54 -0,76 0,55
55 0,24 -1,20
56 0,06 -0,42
57 -0,63 -0,19
58 -0,52 -0,14
59 0,21 -
60 0,34 -
61 0,39 -
62 0,35 --

Pagina 28 di 55



m RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022
A.LA

Distanza dal Valore Assegnato

DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO PTP N® 0023 P
GRASSO (g/100g)
CAMPIONE FMG 1
4,00
3,00
2,00 o
@)
1,00
©, © 0 © o000
000 O @) @) @)
12345678 9@1112131415@9@192021222332526272829303132333435@37383940414243&45464748@50515253545556575859606162
O o © ® o o® o®
11,00 @)
o
@)
-2,00
@)
-3,00
4,00
Codice LAB

OMetInt ONIR/NIT @®RIF ©VOL

Pagina 29 di 55



Distanza dal Valore Assegnato

4,00

3,00

2,00

RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022
DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO
GRASSO (g/100g)
CAMPIONE FMG 2

1,00 I:‘ DDD

0,00

-1,00

-2,00

-3,00

-4,00

N [ O
=5

O
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O

B om
n O

Codice LAB

OMetiInt ENIR/NIT EMRIF ©VOL
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ANDAMENTO DELLA RIPETIBILITA' E DELLA RIPRODUCIBILITA' ACCREDIA \

RING TEST FORMAGGIO LENTE TALANO DI A
MARZO 2017 - MARZO 2022 PTP N° 0023 P
GRASSO

. \

3,00 / \

- / \0/\

| N

2,00

1,50

1,00

050 ‘_‘___,*\‘_‘/A—_—‘\‘—@ﬁé

0,00 T T T T T T T T T
Mar 2017 Nov 2017 Mar 2018 Nov 2018 Mar 2019 Ott 2019 Mar 2020 Ott2020_fmg Mar 2021 Ott 2021 Mar 2022
1

e ripetibilita e=g== Riproducibilita
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RDIAMINTD W

'E' RING TEST FORMAGGIO ACCREDIA %,

N MARZO 2022
NaCl g/100g

q

Al TP N® 0023 P

1

RISULTATI
LAB 1 ZS1  Outlier 2 ZS2  Outlier

1 1.55 0.10 0.52 -0.70
2 1.66 0.36 0.94 140
3 144 -0.19 0.62 -0.20
5 143 -0.20 0.83 0.87
7 1.60 0.21 0.48 -0.88
10 1.61 0.25 0.61 -0.25
11 1.48 -0.07 0.57 -0.45
13 1.65 0.35 0.69 0.17
14 143 -0.21 0.51 -0.73
16 252 251 0.56 -0.48
17 258 | 2.66 0.54 -0.60
18 259 270 0.54 -0.60
20 098 -1.32 -
21 1.52 0.03 0.68 0.12
22 143 -0.21 0.75 045
23 1.50 -0.04 0.64 -0.10
25 1.71 0.50 0.51 -0.75
26 142 -0.22 0.50 -0.78
27 124 -0.67 0.88 1.10
29 1.50 -0.04 0.46 -0.98
30 1.77 0.65 -
31 2.00 1.21 0.06 '-3.00
36 1.14 -0.94 0.39 -1.35
37 083 -1.70 0.60 -0.28
38 142 -0.22 0.63 -0.13
39 145 -0.15 0.68 0.10
40 140 -0.27 089 1.15
43 1.60 0.23 -
44 1.60 0.23 0.60 -0.28
45 - 0.60 -0.28
46 1.98 1.18 042 -1.20
a7 1.14 -0.94 -
48 1.50 -0.02 1.05 1.97
49 0.45 [-2.65 0.95 147
50 1.55 0.10 1.05 1.97
51 146 -0.14 0.81 0.75
52 1.50 -0.04 0.82 0.80
53 1.60 0.23 0.75 045
54 140 -0.27 0.70 0.20
56 1.27 -0.61 0.88 1.10
59 1.38 -0.32 -
60 1.26 -0.62 -
61 126 -0.64 -
62 1,29 -0,56 -

valore assegnato 1,51 0,66

SRT 0,40 0,20

p 43 36

u - 0,03

sR 0,20 0,20

sr 0,04 0,05

R 0,70 0,55

r 0,10 0,14

SR relativa % 15,9% 29,8%

sr relativa % 2,4% 7,8%

Percentuale di score soddisfacenti 91% 97%

Percentuale di score dubbi 9% 0%

Percentuale di score insoddisfacenti 0% 3%

n°laboratori che hanno riportato il risultato 43 36

Legenda:

SRT scarto tipo del Ring Test

p: Numero delle osservazioni valide considerate nell’elaborazione statistica

u: incertezza di misura

sR scarto tipo di Riproducibilita

sr: scarto tipo di ripetibilita

R riproducibilita

r ripetibilita

SR relativa %: scarto tipo di riproducibilita relativo

sr relativa %: scarto tipo di ripetibilita relativo

Z SCORE 2<|zs|< 3
Z SCORE |ZS|23

r R Sr SR
VALORI DELLA MEDIA PROGRESSIVA DAL 2012 0,05 0,55 0,14 1,55

L'incertezza di misura del campione n.1 non puo essere stimata perché i dati presentano una distribuzione multimodale.
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RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2022

NaCl g/100g
DIAGRAMMA DI DENSITA' DI KERNEL

Campione: 1, Misurando: sale

Mods 1515 (34 %) 8

Probskiky censty

I Wode2 16 (%)

Aszignad valua (Mean) 1,52 0,1

025 0.5 0TS 1 1.25 15 175 2 228 25 2.7
Walie
Campione: 2, Mismando: sale
b
E
@
=1
2
=
=
£
s
3
Assigned value (Wean). 0682008
oz o 0z 04 05 L 1 12 14
Vabie

PTPN® 0023 P
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Laboratoria

RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2022
NaCl g/100g
ZSCORE

campione

ACCREDIA '§

LENTE ITALIANG Df ACCREDNTAMENTO!

PTPN® Q023 P

o o A T B

A R AR A i A e S L
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= =
i

i
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o 9 -3 0
Z Score

PROCLab Plus
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b

g

RING TEST FORMAGGIO ACCREDIA %
MARZO 2022 e
NaCl g/100g

ZSCORE FISSO (0,59)

Campione
LAB 1 2
1 0,07 -0,24
sniie 2 0,25 0,47
3 -0,13 -0,07
5

18 1,83 -0,20

20 -0,90 --
21 0,02 0,04
22 -0,14 0,15

23 -002 -0,04
hoo 3 , ! 25 0,34  -0,26
prats i 26 -015 -0,26
27 -046 0,37
29 -002 -0,33
30 0,44 -
31 0,82  -1,02
36  -063 -046
37 -115  -0,09
38  -015 -0,04
39 -0,10 0,03
40 019 039

&
i
:
i
3

: 0,13 0,30
7 014  -0,30
10 017  -0,09
11 005 -015
i 13 024 0,06
_ 14 014 025
'ﬁ 16 1,70 -0,16
= 17 1,81 0,20
_q’ =

43 0,15 -
44 0,15 -0,09
45 - -0,09
46 0,80 -0,41
47 -0,63

48 -0,02 0,67
49 -1,80 0,50
50 0,07 0,67
51 -0,09 0,25
52 -0,02 0,27
53 0,15 0,15
54 -0,19 0,07
56 -0,41 0,37

59 -0,22 --
60 -0,42 -
61 -0,43 --
62 -0,38 --
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RING TEST FORMAGGIO

S
} j MARZO 2022
K3 NaCl (g/100g)
DIFFERENZA DAL
VALORE ASSEGNATO
LAB | camp1 | camp 2
1 0,04 0,14
2 0,15 0,28
3 -0,08 -0,04
5 -0,08 0,17
7 0,09 0,18
10 0,10 -0,05
1 -0,03 -0,09
13 0,14 0,03
14 | -0,00 0,15
16 1,01 -0,10
17 1,07 0,12
18 1,08 -0,12
20 -0,53 -
21 0,01 0,02
22 | -0,00 0,09
23 | -0,01 -0,02
25 0,20 0,15
26 | -0,00 0,16
27 | -0,27 0,22
29 | -0,01 -0,20
30 0,26 -
31 0,49 -0,60
36 | -0,38 0,27
37 | -068 -0,06
38 | -0,00 -0,03
39 | -0,06 0,02
40 | -011 0,23
43 0,09 -
44 0,09 -0,06
45 - -0,06
46 0,47 -0,24
a7 | -038 -
48 | -0,01 0,39
49 | -1,06 0,29
50 0,04 0,39
51 -0,05 0,15
52 | -0,01 0,16
53 0,09 0,09
54 | -011 0,04
56 -0,25 0,22
59 | -0,13 -
60 -0,25 -
61 0,26 -
62 | -023 -

PTP N® 0023 P

L'elaborazione per il parametro NaCl (g/100g) ¢ stata effetuata sul seguente totale di laboratori partecipanti con i

metodi qui indicati:

FMG 1 FMG 2
METODO #LAB | Val. Ass. # LAB | Val. Ass. u

IR: FoodScan - NIT - NIR 24 1,53 19 0,67 0,06

Riferimento: AOAC - IDF - DM1986 - ISTSAN - VDLUFA 8 8

Metodo Interno o Non Specificato 11 10

TOTALE SERIE DI DATI 43 1,51 37 0,66 0,03
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Distanza dal Valore Assegnato
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RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022
DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO oroe 00z
NaCl (g/100g)
CAMPIONE FMG 1
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OMetInt ONIR/NIT @RIF
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Distanza dal Valore Assegnato

2,50

2,00

1,50

1,00

0,50

0,00

-0,50

-1,00

-1,50

-2,00

-2,50

RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022 ACCREDIA §
DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO Fro e 0023 5
NaCl (g/100g)
CAMPIONE FMG 2
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ANDAMENTO DELLA RIPETIBILITA' E DELLA RIPRODUCIBILITA'
RING TEST FORMAGGIO

ACCREDIA X

LEMTE [TALIANG DI ACCREDITAMENTO -

MARZO 2017 - MARZO 2022 PTP N© 0023 P
NacCl
3,00
2,50
2,00 /
1,50
\\ / o \

1’00 ~" N \
0,50

* = === i —— —k hr— ==l ; B — :
0,00 T T T T T T T T T T 1

Mar2017  Nov2017  Mar2018  Nov2018  Mar2019 Ott 2019 Mar 2020 Ott 2020 Mar 2020 Ott 2021

e ripetibilita

e=g== Riproducibilita

Mar 2022
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RING TEST FORMAGGIO ACCREDIA
MARZO 2022 ———
pH
RISULTATI
LAB 1 ZS1  Outlier 2 ZS2  Outlier

1 546 0.15 543 -143
2 545 0.02 568 -0.05
3 529 -1.39 568 -0.05
5 538 -0.55 539 -1.66
7 537 -0.68 564 -0.25
8 537 -0.68 575 034
9 537 -0.68 557 -0.67
11 538 -0.55 576 0.40
13 555 0.95 569 0.03
14 558 1.17 6.16 | 2.68
19 539 -051 562 -0.39
20 546 0.15 -
21 553 0.77 597 1.58
22 5.61 1.43 559 -0.53
26 557 1.08 596 1.55
27 538 -0.59 550 -1.04
29 533 -0.99 574 0.31
30 547 0.20 -
35 535 -0.81 567 -0.11
36 553 0.73 585 091
37 553 0.73 585 0.91
38 528 -1.43 549 -1.12
39 528 -1.43 549 -1.12
40 4.40 OB cochran| 4.41 I8 Cochran
42 545 0.02 558 -0.59
43 544 -0.02 -
44 544 -0.02 570 0.10
45 - 578 0.53
a7 542 -024 -
48 5.61 1.47 594 144
49 5.61 1.47 594 1.44
50 5.61 1.47 594 144
51 566 1.87 557 -0.67
52 5.61 1.43 Cochran| 556 -0.70
53 573 1253 560 -0.48
54 528 -1.43 549 -1.12
55 538 -0.55 569 0.03
56 540 -0.42 553 -0.90
57 540 -042 562 -0.39
58 540 -0.42 561 -0.42
59 536 -0.77 -
61 533 -1.03 -
62 5,38 -0,59 -

valore assegnato 5,44 5,68

Skt 0,11 0,18

p 40 35

u 0,02 0,03

sR 0,11 0,18

sr 0,01 0,01

R 0,32 0,50

r 0,03 0,02

SR relativa % 2,09% 3,12%

sr relativa % 0,19% 0,14%

Percentuale di score soddisfacenti 95%, 94%

Percentuale di score dubbi 2% 3%

Percentuale di score insoddisfacenti 2% 3%

n°laboratori che hanno riportato il risultato 42 36

Legenda:

SRT
p:
u:
sR
sr:
R

r:
SR relativa %:
sr relativa %:

Z SCORE 2<[zs|< 3
Z SCORE |ZS23

VALORI DELLA MEDIA PROGRESSIVA DAL 2012 0,01

scarto tipo del Ring Test

Numero delle osservazioni valide considerate nell'elaborazione statistica
incertezza di misura

scarto tipo di Riproducibilita

scarto tipo di ripetibilita

riproducibilita

ripetibilita

scarto tipo di riproducibilita relativo

scarto tipo di ripetibilita relativo

—]

r R Sr SR
0,18 0,03 0,50

ACCREDIA §

-
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RING TEST FORMAGGIO
pH S—
DIAGRAMMA DI DENSITA' DI KERNEL

Campione: 1, Misurando: PH

WMade 35,400 (20 %)
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Campione: 2, Misurando: PH

Mode 2. 5,631 (87 %)
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Laboratorio

Fo
b ]
L

RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2022
pH
ZSCORE

campione

ACCREDIA §

LENTE ITALIANG Df ACCREDNTAMENTO! w

PTPN® Q023 P

LY B e o L R
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RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2022
pH
ZSCORE FISSO (0,20)

e
7A

P
b

tamote

ACCREDIA X

WAHO D0 ACC

FTRHN®

REDATAMENTO

ooz P

I5ure

Campione
LAB 1 2
1 0,09 -1,27
2 0,01 -0,05
3 -0,79 -0,05
5 -0,31 -1,47
7 -0,39 -0,22
8 -0,39 0,30
9 -0,39 -0,60
1 -0,31 0,35
13 0,54 0,03
14 0,66 2,38
19 -0,29 -0,35
20 0,09 --
21 0,44 1,40
22 0,81 -0,47
26 0,61 1,38
27 -0,34 -0,92
29 -0,56 0,28
30 0,11 --
35 -0,46 -0,10
36 0,41 0,80
37 0,41 0,80
38 -0,81 -1,00
39 -0,81 -1,00
40 -5,21 -6,37
42 0,01 -0,52
43 -0,01 --
44 -0,01 0,09
45 - 0,47
47 -0,14 --
48 0,84 1,28
49 0,84 1,28
50 0,84 1,28
51 1,06 -0,60
52 0,81 -0,62
53 1,44 -0,42
54 -0,81 -1,00
55 -0,31 0,03
56 -0,24 -0,80
57 -0,24 -0,35
58 -0,24 -0,37
59 -0,44 --
61 -0,59 --
62 -0,34 --
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RING TEST FORMAGGIO

S
} j MARZO 2022
Ada™ PH
DIFFERENZA DAL
VALORE ASSEGNATO
LAB | camp1 | camp 2
1 0,02 0,25
2 0,00 -0,01
3 -0,16 -0,01
5 -0,06 0,29
7 -0,08 -0,04
8 -0,08 0,06
9 -0,08 -0,12
11 -0,06 0,07
13 0,11 0,01
14 0,13 0,48
19 | -0,06 -0,07
20 0,02 -
21 0,09 0,28
22 0,16 -0,09
26 0,12 0,28
27 | -0,07 0,18
29 | -011 0,06
30 0,02 -
35 | -0,00 -0,02
36 0,08 0,16
37 0,08 0,16
38 | -016 -0,20
39 | -016 -0,20
40 | -1,04 -1,27
42 0,00 -0,10
43 0,00 -
44 0,00 0,02
45 - 0,09
a7 | -0,03 -
48 0,17 0,26
49 0,17 0,26
50 0,17 0,26
51 0,21 0,12
52 0,16 0,12
53 0,29 -0,08
54 | -0,16 -0,20
55 | -0,06 0,01
56 | -0,05 0,16
57 | -0,05 -0,07
58 | -0,05 -0,07
59 | -0,00 -
61 0,12 -
62 -0,07 -

FTP N® 0023 P

L'elaborazione per il parametro pH & stata effetuata sul seguente totale di laboratori partecipanti con i metodi qui

indicati:
FMG 1 FMG 2
METODO #LAB | Val. Ass. u #LAB | Val. Ass. u
Riferimento: AOAC - IDF - DM1986 - ISTSAN - VDLUFA 14 5,41 0,02 11
Metodo Interno o Non Specificato 28 5,46 0,02 25 5,66 0,04
TOTALE SERIE DI DATI 42 5,44 0,02 36 5,68 0,03
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m RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022 AECREDIAS
A.LA

DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO 1o e 0023 P
pH
CAMPIONE FMG 1

0,5

0,4

0,3 O
2 o O
& O 000 O
3 01 Q‘ [
S O 00
s Q0 > O 0o -
- 123 4 6 7 8 910 121314151617 18 202122232425262728293031323334353637383940414243444546M748495051525354 59606162
ch O'coe @ 3 EResong
pus 0,1 ‘ ‘ ‘
s ® 00 O
2 02
o

-0,3

0,4

-0,5

Codice LAB
Fuori Scala LAB 40 0 Met Int o RIF
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Distanza dal Valore Assegnato

0,4

0,2

0

-0,2

-0,4

-0,6

RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022 ACCREDIA §
DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO TP Ne 0023 P
pH

CAMPIONE FMG 2

L 000
ag
O
O
0 = O
123456[7]89 101112131415161718ﬁ202122232425262728293031323334353637383940414243444546474849505152535455565758
O
O 00O
. O
o U
[l
O
Codice LAB
Fuori Scala LAB 40 O Met Int RIF
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ANDAMENTO DELLA RIPETIBILITA' E DELLA RIPRODUCIBILITA'
RING TEST FORMAGGIO

ACCREDIA X

LENTE ITALIANG DI ACCREDITAMENTO

MARZO 2017 - MARZO 2022 PTP N° 0023 P
pH
1,50
1,00
0,50 A
O /
+

0,00 t —k— “ ‘ f f —i *_ —f T‘ A

Mar 2017 Nov 2017 Mar 2018 Nov 2018 Mar 2019 Ott 2019 Mar 2020 Ott 2020 Mar 2021 Ott 2021 Mar 2022

e ripetibilita

e=g== Riproducibilita
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RING TEST FORMAGGIO ACCREDIA ¢

LENTE ITALIANG DF ACCREDITAMIENTD.

MARZO 2022 v e 0023
CENERI g/100g
RISULTATI
LAB 1 ZS1  Outlier 2 ZS2 Outlier

1 442 -0.34 224 122
5 426 -1.11 182 0.13
7 454 0.26 1.72 -0.11
11 4.51 0.14 159 -044
13 459 054 1.58 -047
14 452 0.19 163 -0.34
15 449 0.04 -
16 424 -124 219 1.09
17 424 -1.21 217 1.03
18 425 -1.19 217 1.03
19 452 0.16 1.52 -0.62
21 460 059 1.71 -0.14
24 455 034 1.74 -0.06
25 469 1.04 1.74 -0.06 Cochran
29 4.37 -0.59 1.63 -0.34
36 577 [JBI88Y prescrut | 0,51
37 3.87 -3.00 172 -012
38 448 -0.01 1.54 -0.57
39 449 0.04 1.57 -0.50
40 435 -0.66 2.06 0.76
43 452 0.16 -
44 454 0.29 1.53 -0.61
45 -- 152 -0.62
46 4,39 -0,46 4,05 BB prescrut
48 505 284 240 1.63
49 550 |08 Grubbs [ 2,30 1,38
50 505 284 240 1.63
54 449 0.04 1.57 -0.50
57 452 0.16 1.53 -0.61
58 4,53 0,21 1,51 -0,65

valore assegnato 4,48 1,76

Skt 0,20 0,39

P 27 26

u 0,04 0,10

sR 0,20 0,40

sr 0,03 0,10

R 0,60 1,10

r 0,10 0,20

SR relativa % 5,2% 22,9%

sr relativa % 0,7% 3,8%

Percentuale di score soddisfacenti 86% 96%

Percentuale di score dubbi 7% 0%

Percentuale di score insoddisfacenti 7% 4%

n°laboratori che hanno riportato il risultato 29 28

Legenda:

SRT scarto tipo del Ring Test

p: Numero delle osservazioni valide considerate nell’'elaborazione statistica

u: incertezza di misura

sR scarto tipo di Riproducibilita

sr: scarto tipo di ripetibilita

R riproducibilita

r:
SR relativa %:
sr relativa %:

Z SCORE 2<|zs|< 3
Z SCORE 2823

ripetibilita
scarto tipo di riproducibilita relativo
scarto tipo di ripetibilita relativo

—

r R Sr SR

VALORI DELLA MEDIA PROGRESSIVA DAL 2012 0,05 0,44 0,13 1,23
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RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2022
CENERI g/100g =
DIAGRAMMA DI DENSITA' DI KERNEL

Camplone: 1, Misurando: ceneri

Moded: 45 (98 %)

Profuh iy denzty

Lower Imit ofinlerencs

Uppar Imi oftoksrance

Moda 255 (2%)

——+——— Assigned value (Mean) 4,52 0,1

36 38 4 42 “ 46 43 5 52 5.4 5.‘6
Walus

Campione: 2, Misurando: ceneri

Mode 217 093 %)
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E £
=8
23 &
2
3
=
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Agaigned vaiua (Mean) 1,8202

¢35 0s eTs 1 125 1.5 175 2 2325 25 275 3 325
Vaue
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7500

Laboratario

RING TEST FORMAGGIO

MARZO 2022
CENERI g/100g
ZSCORE

ACCREDIA §

LENTE ITALIANG Df ACCREDNTAMENTO!

wagebbbnEbbUUYY DRy
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PROLab Plus

PTPN® Q023 P

-
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Laboratoro

>3y

4

RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2022
CENERI g/100g
ZSCORE FISSO (0,35)

campions

ACCREDIA ¢

LENTE MALIANG DI ACCREDITAMENTO -

PTPN® 0023 P

B

Bamasamme

me

I 11‘" m.,’ 3

L ,,Ll i ,m_,Y,,L .
lUl I

-mm li 'u

Z Srom

Campione

LAB 1 2
1 -0,19 1,36
5 -0,63 0,15
7 0,15 -0,12
1 0,08 -0,49
13 0,31 -0,52
14 0,11 -0,38

15 0,02 --
16 -0,71 1,22
17 -0,69 1,15
18 -0,68 1,15
19 0,09 -0,69
21 0,34 -0,15
24 0,19 -0,07
25 0,59 -0,07
29 -0,33 -0,38
36 -- -3,58
37 -1,76 -0,14
38 -0,01 -0,64
39 0,02 -0,55
40 -0,38 0,85

43 0,09 --
44 0,17 -0,68
45 -- -0,69

46 -0,26 --
48 1,62 1,82
49 2,91 1,53
50 1,62 1,82
54 0,02 -0,55
57 0,09 -0,68
58 0,12 -0,72
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RING TEST FORMAGGIO

L'elaborazione per il parametro Ceneri (g/100g) € stata effetuata sul seguente totale di laboratori partecipanti con i

metodi qui indicati:

ACCREDIA ©

UENTE ITALIAND DI ACCREDITAMENTO ~

PTP N® 0023 P

FMG 1 FMG 2
METODO #LAB | Val. Ass. u #LAB | Val. Ass.
IR: FoodScan - NIT - NIR 14 4,60 2,10
Riferimento: AOAC - IDF - DM1986 - ISTSAN - VDLUFA 14 1,60
Metodo Interno o Non Specificato 1
TOTALE SERIE DI DATI 29

MARZO 2022
CENERI (g/1009)
DIFFERENZA DAL
VALORE ASSEGNATO
LAB | camp 1 camp 2
1 -0,10 0,40
5 -0,20 0,00
7 0,00 -0,10
1 0,00 -0,20
13 0,10 -0,20
14 0,00 -0,20
15 0,00 -
16 -0,30 0,40
17 -0,30 0,40
18 -0,30 0,40
19 0,00 -0,30
21 0,10 -0,10
24 0,10 -0,10
25 0,20 -0,10
29 -0,10 -0,20
36 1,27 -1,30
37 -0,60 -0,10
38 0,00 -0,30
39 0,00 -0,20
40 -0,20 0,30
43 0,00 --
44 0,00 -0,30
45 -- -0,30
46 -0,10 2,25
48 0,50 0,60
49 1,00 0,50
50 0,50 0,60
54 0,00 -0,20
57 0,00 -0,30
58 0,00 -0,30
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ﬁ RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022 ACCREDIA 7§
A.LA

Distanza dal Valore Assegnato

DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO
CENERI (g/100g)
CAMPIONE FMG 1

PTP N°© 0023 P

3,50
2,50

1,50

O
0,50 O O
O o %0 o O @° o0 00 o— 00

QZ 3 4@6 7 89 101112131415@@@19202122232425262728230313233343536373839@4142434445 47 48 49 50 51 52 53 54 55 56 57 58

-0,50 O

-1,50

-2,50

-3,50

Codice LAB
O MetInt © NIR/NIT @®@RIF
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Distanza dal Valore Assegnato

2,50

2,00

1,50

1,00

0,00

-0,50

-1,00

-1,50

-2,00

-2,50

O ooo

RING TEST FORMAGGIO - MARZO 2022 ACCREDIA X
DIFFERENZA DAL VALORE ASSEGNATO ——
CENERI (g/100g)
CAMPIONE FMG 2

LENTE ITALIAND

PTP N° DD23 P

00

O
O

O
12345 6L—7'|8 9 1011121314151617181920@222324@26272829303132333435369383940414243444546474849505152535455565758

Codice LAB

O Met Int O NIR/NIT RIF
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4,00

ANDAMENTO DELLA RIPETIBILITA' E DELLA RIPRODUCIBILITA'
RING TEST FORMAGGIO
MARZO 2017 - MARZO 2022
CENERI

ACCREDIA

LU'ENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENTO

PTP N° D023 P

3,50

3,00

2,50

2,00

1,00

— %

Mar 2017

Nov 2017

Mar 2018

Nov 2018 Mar 2019 Ott 2019 Mar 2020 Ott 2020 Mar 2021

e ripetibilita e=g== Riproducibilita

Ott 2021

X

Mar 2022
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